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Motivering

Allmdnt

Redogorelsen ska ge en bild av ldget inom livs-
medelssdkerheten i Finland, presentera de vikti-
gaste nyckeltalen och underséka med vilka in-
satser livsmedelssikerheten kan forbattras eller
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dess tillstdnd bevaras. Fokus ligger pé att beskri-
va utvecklingen sedan 2006, da den forra redo-
gorelsen kom. Redogorelsen gar in pa de kemis-
ka, fysikaliska, mikrobiologiska och néirings-
méssiga sdkerhetsriskerna, gor en riskbedom-
ning, behandlar riskhantering och lagger till sist
fast malen for livsmedelssikerheten 2010—
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2014. Den técker in hela kedjan for livsmedels-
produktionen och den innefattar mycket brett
upplagda generella mél for arbetet med livs-
medelssdkerheten. Utskottets asikt dr att redogo-
relsen &r en bra §vergripande bedomning av livs-
medelssdkerheten och att det dr positivt att den
nu ocksd behandlar de néringsmaéssiga sédker-
hetsriskerna.

Bland de fragor som behandlas mérks aktuel-
la sdkerhetsproblem, fordndringsfaktorer i fram-
tiden och malen for livsmedelssékerheten. Det dr
befogat att ocksd riskerna med nyare produk-
tionsmetoder, bland annat nanoteknik som fort-
farande 4r relativt oként for konsumenterna, be-
handlas i ett sédrskilt kapitel. Men precis som de
tidigare redogorelserna fokuserar redogérelsen
fortfarande pé produktion och processer i livs-
medelskedjan. Ddremot kommer teman som att i
tid forutse risker med till exempel importen av
livsmedel, distributionen i livsmedelskedjan,
konsumentbeteende och dndrade konsumtions-
vanor lite 1 skymundan.

Det dr fortfarande viktigt att lyfta fram princi-
pen "frén jord till bord" i produktionskedjan som
borjar fran primérproduktion, det vill sdga sdkra
och hogkvalitativa produktionsinsatser inom
jordbruket, viaxthdlsa och friska och vdlmaende
djur. Produktionskedjan gér fran tillverkning,
industri, handel, import och expert dnda fram till
konsumentens matbord. I alla faser av livsmed-
elskedjan maste man ha kontroll 6ver de manga
kemiska, fysikaliska, mikrobiologiska och pro-
duktionsméssiga riskerna. Sékerhetsriskerna
Okar nér folk reser mer och livsmedel séljs pa en
internationell marknad.

I internationell jimforelse &r livsmedelssa-
kerheten mycket hog i Finland. I botten har vi en
vélfungerande kvalitetskedja dér man har lyck-
ats med kvalitetssdkringen i hela kedjan dnda
frdn primirproduktionen fram till konsumen-
ten. Den effektiva bekdmpningen inom primér-
produktionen dr grunden for en séker livsmedel-
skedja. Aktorerna drabbas av extra kostnader
for att hélla en hog sdkerhetsniva och det beak-
tas inte fullt ut i produktpriserna. God hygien i
hanteringen av ravaror och produkter ger inte ut-
slag 1 béttre priser pa primirprodukter, exempel-

vis jamfort med méanga importerade produkter
som betraktas som ett problem.

Det dr vidare viktigt att ursprungsmérkning-
en blir tydligare och att varors ursprung kan spa-
ras béttre. Att kunna spara produkter dr extra
viktigt nér livsmedelssékerheten dr hotad eller
risker misstdnks. Finland har genomfort EU:s
rattsakter om sparning av livsmedel. Hérnést
maéste vi koncentrera oss pé att ge konsumenter-
na dnnu béttre information om sparning av livs-
medel och med hjidlp av den nyaste tekniken
maximera fordelarna med sparning for alla som
ingdr i livsmedelskedjan. Konsumenternas for-
troende for var finldndska livsmedelsproduktion
kan fortsatt vara stort om det blir léttare att spa-
ra livsmedel.

Enligt utskottet dr det viktigt att livsmedels-
kedjan ocksa i fortsdttningen kan halla hog hy-
giennivd och forbittra den, men de forebyggan-
de insatserna bor vara anpassade for att produk-
tionskostnaderna inte ska stiga av strdngare hy-
gienbestdimmelser. Den daliga l6nsamheten
inom primérproduktionen gor att det kan vara
svérare att halla hog sikerhetsnivd inom livs-
medelssektorn.

I betdnkande koncentrerar sig utskottet pé vis-
sa av de viktigaste aspekterna pa livsmedelssa-
kerheten och relaterade atgérder.

Mikrobiologisk livsmedelssdkerhet

Mikrober spelar en stor roll nédr hilsoriskerna
med livsmedel bedoms. De mikrobiologiska ris-
kerna dr ménga och de kan orsakas av olika ty-
per av patogener, bland annat bakterier, virus,
parasiter, svampar och prionproteiner. Zoono-
ser, dvs. sjukdomar som smittar mellan djur och
ménniskor, dr de storsta mikrobiologiska risker-
na med livsmedel.

Utskottet anser att den mikrobiologiska livs-
medelssékerheten paverkas mest av att livsmed-
elstillverkningen koncentreras och blir mer in-
ternationell och av att det tas fram nya tillverk-
ningsmetoder och att detta medfor nya risker.
Mikrober har en fenomenal formaga att omvand-
las och anpassa sig till nya forhallanden. Samti-
digt som matforgiftningsepidemierna har fatt
storre konsekvenser och blivit mer internationel-



la kommer det till nya mikrober som orsakar och
sprider sjukdomar via livsmedel.

I internationell jamforelse dr den mikrobiolo-
giska livsmedelssdkerheten mycket hog i Fin-
land, framhaller utskottet. Ocksa 6vervakningen
och bekdmpningen av salmonella inom primér-
produktionen héller erkdnt hég standard. Det
nationella programmet for salmonellabekdmp-
ning dr sdledes en av hornstenarna i vér hus-
djursproduktion. Programmet &r dessutom ett
bra underlag for kontrollen av andra mikrobiska
och bakteriella sjukdomar och djursjukdomar i
husdjursproduktionen. Instrumenten for riskhan-
tering maste forbattras hela tiden for att hélso-
problemen inom husdjursproduktionen ska vara
under kontroll ocksé i framtiden. Hanteringen av
salmonellafallen varen 2009 visade att vart sal-
monellaprogram fungerar, men att det fortfaran-
de finns brister, sarskilt i informationen.

Mikroblakemedelsresistens, dvs. bakteriers
motstandskraft mot mikrobldkemedel, &r ett av
de allvarligaste veterindrmedicinska problemen.
Iinternationell jimforelse dr situationen for bak-
terieresistens fortfarande relativt bra i vart land
och i Finland anvénder vi ungefér bara en tion-
del av den méngd antibiotika som méanga av de
viktigaste producentlinderna ute i Europa an-
véander. 1 skotseln av produktionsdjur maste vi
satsa mer pa att forebygga sjukdomar och folj-
aktligen avsitta mer pengar for dndamalet.

Redogorelsen understryker vikten av kontrol-
lerad omstrukturering inom jordbruket. Redan
nu har husdjursproduktionen genomfort om-
struktureringar som har gett Finland storre enhe-
ter som bedriver intensiv djurproduktion. Trots
mekaniseringen och automatiseringen dr arbets-
bérdan och bundenheten i jordbruksarbete av
den omfattningen att manga har stora problem
med arbetshdlsan. Det dr ett mycket krdvande ar-
bete att hantera smittsamma sjukdomar pé stora
enheter och forknippat med risker som inte finns
i smaskalig produktion. Det krdvs adekvata sé-
kerhetssystem och nya arbetsmetoder for att de
ska kunna gardera sig infor riskerna.

Vidare bor vi notera att det behovs fortlopan-
de forskning och kontroll, men ocksa intensivt
samarbete for att vi ska kunna hélla hog niva pé
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den mikrobiologiska livsmedelssdkerheten. En
av de stora frigorna i framtiden dr om nya zoo-
noser kommer att spridas i livsmedelskedjan. I
det sammanhanget vore det viktigt att ett zoo-
noscentrum byggs upp och blir en av de atgarder
som regeringen efterlyser. Med ett effektivt be-
kdmpningsprogram och snabba atgéirder kan vi
behalla konsumenternas fortroende for finlénd-
ska livsmedel.

Rester av vixtskyddsmedel

Redogorelsen lyfter tydligt fram de risker som
foljer i kolvattnet av miljofaktorerna, klimatfor-
andringen och den demografiska utvecklingen.
I vaxtproduktionen paverkas exempelvis svamp-
arterna av klimatfordndringen och de odlings-
tekniska 16sningarna och den viagen uppkommer
det naturliga toxiner. I Finland anvénds och till-
fors vaxtskyddsmedel i sd ldga halter att de ar
riskfria. Hela 91 procent av intaget av véxt-
skyddsdmnen kommer i dag fran utlindska livs-
medel, sdrskilt fran frukt (EVIRA:n julkaisuja
13/2009, s. 144).

Enligt Forskningscentralen for jordbruk och
livsmedelsekonomi (MTT) har vi en okad an-
vindning av bekdmpningsmedel mot ogrés. Det
beror pé att vissa odlingstekniska omstallningar
har blivit vanligare, bland annat direkt sddd och
latt bearbetning. Den globala uppvirmningen
kan resultera i 0kad anvdndning av bekdmp-
ningsmedel, och didrmed Okar risken for rester i
livsmedel. Det dr viktigt att bekdmpningsmedel
anvénds kontrollerat ocksa nir klimatférhallan-
dena éndras.

Godselmedel

Ren mark och rent vatten dr stora konkurrensfor-
delar i den framtida produktionen av sikra livs-
medel i vért land. I Finland dr marken och vat-
tendragen mycket mottagliga for skadliga effek-
ter fran kadmium. Redogorelsen pépekar pa ett
fortjanstfullt sitt riskerna med de moderna gdds-
lingsmedlen som ar baserade péd avfallsmaterial
och biprodukter fran industrin. Fragan ar myck-
et viktig och aktuell, menar utskottet. Vid eko-
nomisk nyttoanvdndning géller det att forvissa
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sig om att hilsovadliga frimmande dmnen inte
ansamlas i gddslingsmedlen.

Selenhalten i marken har okat kraftigt enligt
redogdrelsen. Men i en uppfdljningsstudie fran
2008 visar MTT att selenhalten i odlingsmark i
Finland ligger pd samma nivd som i analyser
fran 1990 respektive 1998. Selenhalten i mark,
foder och livsmedel f6ljs upp kontinuerligt och
det dr nodvandigt ocksé i fortsdttningen. Redo-
gorelsen har inga uppgifter om hur selen- och
jodupptaget paverkas av gédselmedlen i ekolo-
gisk odling. Det dr angeldget att den ekologiska
odlingen blir mer uppmaérksam pa tillférseln av
selen och jod, papekar utskottet.

Kost och ndring

Redogorelsen har ett nytt avsnitt om kost och né-
ring, och den dr nodvéndig, anser utskottet.
Maénga av de stora hdlsoproblemen relaterade till
livsmedel har ett ndra samband med kost och né-
ring, som i sin tur spelar en stor roll for folkhal-
san och samhillsekonomin. I manga befolk-
ningsgrupper Okar hilsoriskerna av den stora
konsumtionen av ohilsosamma livsmedel och
ensidig kost. Den snabbt 6kande fetman och fet-
marelaterade sjukdomar belastar hdlso- och
sjukvéarden och forsémrar manniskors livskvali-
tet. Nedsatt funktionsférméga hus dldre kan ha
ett samband med néringsriskerna. Hur proble-
men och riskerna ska hanteras i framtiden ar en
stor fradga och den bor 16sas genom gott och brett
samarbete, anser utskottet.

Regeringen foreslar fullt motiverade atgérder
for att vi ska kunna hantera riskerna med kost
och niring, det vill sdga konsumentinformation
(inskrdnkningar, varningar och rekommendatio-
ner), skatter och andra ekonomiska atgarder och
uppféljning. De ménga atgidrderna for att frimja
hilsosam kost och ndring bland befolkningen &r
alla nodvéndiga. Bland dem mérks ekonomiska
styrmedel, storre politiskt samarbete och mer
politisk samordning, stérre hdnsyn till grupper
med sdrskilda behov i kostupplysningen och i 6-
rekommande fall reglering av marknadsfoéring-
en av livsmedel. Dessutom méste konsumentin-
formationen om néringsinnehallet i livsmedel bli
béttre. Social- och hélsovardsministeriet har ti-

digare foreslagit att det ska lagstiftas om att in-
formationsmaterial om kost till spddbarn och
smébarn till grupper med sérskilda behov ska
godkénnas och av vem eftersom man med be-
skrivningar och rdd om amning, matvanor och
kostfragor 1 hog grad kan paverka barnets tidiga
utveckling. Utskottet ser positivt pa forslaget.

Utdver de foreslagna atgérderna behdver kon-
sumenterna bli battre pa hédlsofrimjande kost for
att undvika risker. Folk maste dessutom bli bétt-
re pa att 1dsa méarkningen pa livsmedel och for-
std inneboérden av den. Det kréver att laroplaner-
na och skolsystemet inbegriper tillrdckligt
mycket undervisning i hélsokunskap och hus-
héllskunskap.

Vidare maste vi satsa mer pd kontroll och
overvakning av kvaliteten pd maten frén stor-
kok. Inte minst vid konkurrensutséttning och
upphandling av offentlig kostservice bor matens
kvalitet, ursprung och néringsvérde vara viktiga
kriterier. Konsumenterna méste bli informerade
om rédvarornas ursprung, sammansittning och
nédringsinnehall, rekommenderade produkter och
lagom stora portioner. Vidare dr det viktigt att
utveckla livsmedelskontrollen och foretagens
egenkontroll for att de bittre ska kunna ta hén-
syn till kontrollen av nédringsinnehdllet i maten.

Konsumenterna

Redogorelsen fokuserar konsumentinformatio-
nen pé informativt budskap, valméjligheter och
individen. Utskottet papekar att olika socioeko-
nomiska grupper har varierande mojligheter att
traffa val, tolka information och satsa pa hélso-
sam kost. Barn, unga konsumenter och dldre kan
bli nya riskgrupper i framtiden. Det ricker inte
med att forbattra mérkningen och sparningen av
livsmedel. Konsumenterna maste ocksa fa béttre
vardagskunskaper, ldra sig arbeta i sitt eget hus-
hall och kénna till riktiga och rekommenderade
forvarings- och tillagningssitt.

Utskottet anser att det i forslagen for att for-
bittra konsumenternas villkor ocksa bor inga at-
gérder for att utoka utbudet av hilsosamma livs-
medel i affdrer och kostservice och som minskar
den socioekonomiska ojimlikheten i mojlighe-
terna att traffa hdlsosamma val. Det finns en del



nya trender i konsumtionen av livsmedel och de
ligger inte alltid i linje med livsmedelssdkerhe-
ten, till exempel att en del vill ha opastdriserad
mjolk. Det &r viktigt att riskerna och de férmo-
dade fordelarna med sddana trender utreds for att
konsumtionsvanorna ska kunna basera sig pa do-
kumenterad kunskap.

Importen av utldndska livsmedel

Importen av livsmedel héller tydligt pa att dka
och produktsortimentet blir bara storre. Redogo-
relsen tar inte tillrackligt stor hdnsyn till proble-
men med importerade livsmedel och det védxan-
de behovet av kontroll i framtiden, menar utskot-
tet. Sdkerhetsriskerna 6kar markant i takt med
att importen okar. Det i sin tur betyder att vi
maste satsa mer pa kontroll av importerade livs-
medel och undersokningar av livsmedelssdker-
heten. Samtidigt 6kar risken for att uppgifterna
om ursprung, naringsdmnen m.m. forfalskas.

Djurproduktionen blir mer och mer interna-
tionell ndr gemensamma foretag tar dver och
samarbetet kring husdjursaveln okar. Det kan re-
sultera i att handeln med avelsdjur dkar. Finland
har hort till de ldnder i Europa som haft sérskilt
stor spridning av djursjukdomar, men den véx-
ande internationaliseringen maste beaktas i be-
kdmpningen av sjukdomarna.

I framtiden blir vi tvungna att ocksé lagga ner
resurser pa att forhindra forfalskning och mani-
pulering av livsmedel. Forfalskning av livsmed-
el och manipulering av sammansdttningen ar
stora risker som 1 virsta fall kan innebéra direk-
ta hélsorisker och forsdmra konsumenternas for-
troende for livsmedelssékerheten.

Riskerna okar hela tiden i takt med att kon-
kurrensen och produktionsvolymerna véxer. Ut-
skottet tror inte att dodsfallen och skadorna i
samband med melaminet i mjolkpulver eller an-
viandningen av cancerframkallande Sudan-fér-
ger i Kina &r unika fall. T Tyskland avsldjades
det i borjan av éret att dioxinhaltigt foder hade
spridits till tusentals gardar i Tyskland, Frankri-
ke och Danmark. Det visar att stora risker fortfa-
rande uppstdr i Europa. Fororeningen berodde
sannolikt pa att fett som var avsett for industrin
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av misstag anviandes som foderravara i stillet for
vegetabiliskt fett.

En internationell risk som bor beaktas ér att
livsmedel kan anvindas som verktyg for bioter-
rorism. Det &r tullverket som Odvervakar icke-
animaliska importerade livsmedel och planerar
kontrollen i samarbete med Livsmedelssidker-
hetsverket (Evira). Det dr nddvindigt att intensi-
fiera samarbetet mellan myndigheterna och for-
bittra sparbarheten och dvervakningen av den.
For tillfdllet behdver ursprungslandet inte anges
for alla livsmedel, trots att det for vissa bestaim-
da livsmedelsgrupper dr obligatoriskt. Det ar
nddvandigt att lagstifta att ursprungsméirkning
for varor &r obligatoriska for att konsumenterna
ska vara absolut sdkra pa 1 vilket land och under
vilka forhéllanden livsmedlen produceras.

Risken att det ska finnas rester efter vaxt-
skyddsmedel &r storre vid import av livsmedel
an vid inhemsk produktion, papekar utskottet. 1
importerade livsmedel forekommer ibland ock-
s forhojda halter eller rester av &mnen som inte
langre anvdnds inom EU. Det sdger sig sjdlvt att
det da kan férekomma hélsorisker och detsam-
ma géller vixtskyddsmedel som séljs pa en svart
marknad, ofta 6ver webben och helt utan riskbe-
domningar. Redogdrelsen gar kort in pd mogel-
gifter och regeringen framhdller att gronsaker
och spannmal fran Finland kan innehalla mogel-
toxiner. Ocksa notter, torkad frukt, kryddor, kaf-
fe och importerad spannmal och produkter dir
de finns kan innehélla mogeltoxiner och vara en
sdkerhetsrisk.

Inte bara forskning och kommersiellt labora-
torieutbud spelar en roll for kontrollen. Utover
det méste staten ha tillgang till fullgod och kom-
petent analyskapacitet som tillhandahaller servi-
cen till fordelaktigt pris och kan garantera till-
géng till analyser ocksd i kristider. Det géller att
uppritthalla kompetensen sé att krdvande analy-
ser snabbt gar att omvandla till rutin. Vidare blir
det allt viktigare att laboratorierna nitverkar och
har ett fungerande samarbete med myndigheter-
na. Informationssystem och databanker bor
sammanstéllas och befintliga system samordnas.
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Samordning av forvaltningen

Ett vdl fungerande samarbete mellan aktdrer och
politikomraden dr A och O for att forbéttra livs-
medlens konkurrenskraft, kvalitet och sdkerhet.
I fortsédttningen bor samarbetet mellan forvalt-
ningarna intensifieras, satsningar goéras pa mul-
tidisciplindr forskning och gemensamma forsk-
ningsprogram backas upp. Utskottet menar att
fragorna inte diskuteras tillrdckligt ingdende i
redogorelsen, men att man maste ta tag i dem or-
dentligt i framtiden. Det bor ocksa utredas om
resurserna kan fordelas optimalt. I forekomman-
de fall bor de kunna omfordelas.

Proposition RP 293/2010 rd med forslag om
andring av livsmedelslagen som regeringen lagt
efter redogorelsen och for ndrvarande behandlas
i riksdagen innehéller viktiga atgérder och ut-
vecklingsforslag for livsmedelssidkerheten, risk-
baserad kontroll och organisationen av kontrol-
len. Propositionen avser att dels fortydliga kon-
trollen och gora den mer riskbaserad, dels for-
béttra och omorganisera kottbesiktningen.

Forskning

Var forskning kring livsmedelssidkerhet haller
hog nivd och den har hjélpt beslutsfattarna att
identifiera risker, forbattra verktygen for risk-
hantering och sitta in riskhanteringen dir den &r
kostnadseffektiv och ger storst nytta. Hogkvali-
tativ vetenskaplig forskning har varit ett av de
viktigaste elementen i1 véar avancerade livs-
medelssdkerhet. Resultaten ar allmannyttiga och
samhdllet bor ocksé i fortsdttningen vara en av
finansidrerna. For att vi i framtiden ska kunna
hantera riskerna inom livsmedelssékerheten be-
hovs det fullgoda satsningar pé langsiktig forsk-
ning.

Hogkvalitativ forskning dr en av grundpelar-
na i hog livsmedelssidkerhet. Ddr spelar inte
minst framtagningen av nya forskningsmetoder
och tilldmpningen av dem for att 16sa problemen
inom livsmedelssikerheten en central roll. Sam-
tidigt som matforgiftningsepidemierna har fétt
storre konsekvenser och blivit mer internationel-
la kommer det till allt fler nya mikrober som or-
sakar och sprider sjukdomar via livsmedel.
Samtidigt ger nya produktionsmetoder, ny tek-

nik och livsmedel producerade med ny teknik en
grogrund for sjukdomsalstrare som sprids med
livsmedel.

For livsmedelstillsynen spelar det en vésent-
lig roll om det finns tillrickligt manga rikstick-
ande laboratorier. Inom miljo- och hélsoskyddet
tampas laboratorierna med l6nsamhetsproblem
ndr proverna ir sd fi& och laboratorierna har
minskat mycket snabbt. De ndrmaste aren kan
det uppsta problem med att fa laboratorieservice
for den kommunala tillsynen.

Det ar angeldget att det finns tryggade resur-
ser for forskning for att vi ska kunna upptécka
och motverka de hilsorisker for konsumenterna
som de snabba foérdndringarna och globalisering-
en for med sig inom livsmedelsproduktionen.

Centrala mdl for livsmedelssdikerheten 2010—
2014

I slutet av redogorelsen riknar regeringen upp
22 mal for en rad sektorer inom livsmedelsséker-
heten 2010—1014. De é&r indelade i tre katego-
rier: att garantera sdkra livsmedel, att frimja hal-
sosam kost och att ge konsumenterna storre in-
flytande och bittre information. Utskottet anser
att malen ar korrekta, men en del av maélen &r
mycket generellt hdllna, medan andra gar myck-
et in i detaljer. I kommande redogérelser bor ma-
len definieras bittre och metoderna och mojlig-
heterna for att genomfora dem utvirderas i for-
védg. Vidare bor de priméra insatsomradena lyf-
tas fram tydligare.

Internationell handel, teknik, nya produk-
tionsmetoder, klimatfordndringen och den de-
mografiska utvecklingen for med sig risker som
det dr virt att gardera sig for 1 forvig effektivt
och med fackkompetens. Utskottet understry-
ker att statsradets politikprogram i fortséttning-
en bor integreras béttre och vara en samlad ana-
lys av produktions- och konsumtionskedjan.
Avslutningsvis ndmner redogdrelsen bland an-
nat det konsumentpolitiska programmet (ANM).
Men det dr néstan inte alls integrerat i livs-
medelsfragor och det ger darfor inget stod for de
nya konsumtionsrisker som behandlas i redogé-
relsen. Utskottet understryker att statsradets po-
litikprogram i fortsdttningen bor integreras bétt-



re och vara en samlad analys av produktions-
och konsumtionskedjan.

Redogorelsen borde ha lyft fram betydelsen
av Overvakning och forebyggande atgiarder mer
kraftfullt. Béttre 6vervakning av sparbarheten
och livsmedelsmérkningen, forbattringar i kon-
trollen av webbhandeln, publikation av informa-
tion om kontrollen och béttre beredskap kraver
storre resurser. For att fa det maste forvaltning-
en gora interna prioriteringar och eventuellt in-
fora nya system. Man bor satsa i synnerhet pa att
kontrollera importerade varor. Extra viktigt &r
det att tullen och inte minst tullaboratoriet har
resurser, papekar utskottet.

Efter att redogorelsen har behandlats i riksda-
gen ar det viktigt att ldgga fast mer konkreta at-
gérder for att mélen i redogorelsen sa nas. Dess-
utom maste det sdgas ut vem som har ansvaret
och nér atgirderna ska genomforas.

Helsingfors den 21 januari 2011

I den avgoérande behandlingen deltog

ordf. Jari Leppa /cent

vordf. Pertti Hemmil& /saml

medl. Lasse Hautala /cent
Hannu Hoskonen /cent
Anne Kalmari /cent
Johanna Kariméki /grona
Lauri Kdhkonen /sd
Esa Lahtela /sd
Mats Nylund /sv

Sekreterare var

utskottsrad Jaakko Autio.

JsUB 24/2010 rd — SRR 3/2010 rd

Utskottets forslag till beslut
Jord- och skogsbruksutskottet foreslar

att riksdagen godkdnner foljande stdll-
ningstaganden med anledning av redo-
gorelsen och forutsdtter att

1. regeringen forbdttrar riskhantering-
en genom att se till att det finns adekva-
ta resurser for livsmedelskontroll och
for tullen, i synnerhet for tullaborato-
riet, och att kontrollen samtidigt fort-
sdtter att koncentreras till staten.

2. regeringen framjar livsmedelssdker-
heten genom att arbeta for att forbdttra
spdrbarheten i fraga om livsmedel, vil-
ket innebdr att alla livsmedelsproduk-
ter i fortsdttningen ska vara ursprungs-
mdrkta.

Pentti Oinonen /saf
Klaus Pentti /cent

Petri Pihlajaniemi /saml
Erkki Pulliainen /grona
Kari Rajamaéki /sd

Arto Satonen /saml
Katja Taimela /sd
Pekka Vilkuna /cent.
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